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MEDIADATEN
gültig ab 1. Okt. 2019



Bildschöne Geschichten aus dem Schwarzwald – dem deutschen Sehnsuchts-
ort schlechthin. Herrlich modern. Fantastisch geschrieben. Und so schön ge-
layoutet, dass einem das Wasser im Mund zusammenläuft. Idee und Konzept 
stammen von Chefredakteur Ulf Tietge und seinem Team um Stephan Fuhrer.

In #heimat geht es um alles, was lecker ist: Jedes Heft enthält packende  
Reportagen, ehrliche Interviews und große Themen. Es geht um regionale  
Lebensmittel und Lebensqualität, um Vergnügen und Verantwortung, um 
Land- und Gastwirtschaft, um Menschen und Geschichten.  
2016 wurde #heimat mit dem Ortenauer Marketingpreis ausgezeichnet. 

Mit unseren Kunden und Geschäftspartnern verbindet uns der Respekt vor 
ehrlicher Handarbeit und die Leidenschaft für gute Produkte. 

MIT #HEIMAT GEHEN WIR AUF ENTDECKUNGSREISE VOR DIE EIGENE HAUSTÜR – 
UND BEKENNEN FARBE ZU REGIONALEN ERZEUGERN UND GUTEM GESCHMACK 

GUT ZU 
WISSEN



In #heimat erzählen wir Geschichten aus 
dem Schwarzwald: von Schäfern, Köchen, 
Spargelbauern oder Abenteurern … … und setzen unsere Reportagen und  

Porträts mit den besten Fotografen der 
Region bildgewaltig in Szene.

Ganz wichtig: Genuss! Zusammen mit den 
besten Köchen und Grillmeistern im Süd-

westen entdecken wir alte Klassiker neu … 

…  und wagen uns auch 
an eine pfiffige gehobene 

Küche, die unsere Leser 
zu Hause trotzdem leicht 

nachmachen können.

M an darf sich hier in Opfi ngen 

nicht täuschen lassen. Wo Bie-

dermeier sind, gibt es auch 

Brandstifter. Also an den In-

genieurbüros vorbei, die großen Gewerbehallen 

und Karls Fightclub links liegen lassen. Dann 

den Pitbull ignorieren, der hinterm Zaun pa-

trouilliert und mutig nach Matze rufen, dem 

Chef von Black Ace Customs.

DER SCHWARZWALD HÄNGT ALLE AB … 

Wir sind hier, weil in dieser Werkstatt das viel-

leicht coolste Schwarzwald-Moped aller Zeiten 

gebaut worden ist und seither am laufenden 

Band Pokale einfährt. Auf Tuning-Messen und 

bei Custom-Bike-Wettbewerben macht der 

Schwarzwald auf zwei Reifen derzeit alles nass, 

was nicht bei drei auf der Tanne ist.

Rund 2000 Stunden Arbeit haben Matthias 

„Matze“ Granacher, sein Mechaniker Kai Krä-

mer und Armin Ruck als Besitzer des Bikes 

in ihren Traum investiert. Grundlage ist eine 

Harley Davidson aus dem Jahr 1977, Modell 

Shovel Lowrider. Als dieses Bike gebaut wur-

de, waren Harleys in Deutschland noch längst 

nicht in Mode. Nur die ganz coolen Zauselbärte 

saßen damals auf den Böcken aus Milwaukee 

und kippten für 500 Kilometer einen ganzen 

Liter Öl in ihre Feuerstühle. Alltagstauglich ist 

was anderes …

„Wir haben alles auseinandergenommen“, sagt 

Matze. „Motor, Getriebe, jedes Teil. Alles zerlegt, 

gesandstrahlt, gepulvert und auf Evo-Technolo-

gie umgestellt. Kein Kläppern mehr, kein Trop-

fen und mehr Leistung.“ Parallel dazu hat man 

sich das Moped optisch vorgenommen. Hat sich 

Wenn Motorräder nach (meist ziem-

lich abgefahrenen) Ideen umgebaut 

und maßgeschneidert werden, 

spricht man von Customs Bikes. Mit 

üblichen Serienmodellen haben diese 

Maschinen oft kaum noch etwas 

gemein. Die Custom-Bike-Szene ist 

in den späten 1940er-Jahren in Kali-

fornien entstanden. Inzwischen gibt 

es neben diversen Choppern immer 

mehr Themen und Stile: Streetfi ghter, 

Café Racer und Ratbikes. 

Vom 19. bis 21. Juli trifft sich die 

Szene bei den Custombike Summer 

Days in Mannheim.

CUSTOM BIKES 

DA IST DAS DING!
Der Freiburger Custom-Bike-Spezialist Matthias „Matze“ Granacher mit der von ihm im Schwarzwald-Style umgebauten 

Harley Davidson Shovel Lowrider aus dem Jahr 1977. In der Szene gewinnt das Bike gerade Preis um Preis

AUSSER
ALLES

WELCOME TO BIKE FOREST! SERIENMÄSSIG IST BEI BLACK ACE CUSTOMS 

GAR NICHTS. DIE KLEINE SCHRAUBERWERKSTATT IN OPFINGEN MACHT BIKER-TRÄUME 

WAHR UND RÄUMT JETZT MIT EINEM COOLEN SCHWARZWALD-MOPED PREISE AB

TEXT: ULF TIETGE · FOTOS: JAN REIFF

GEWOHNLICHGEWOHNLICHGEWOHNLICH

#heimatstyle

>
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ME BURGER!
DON'T CALL

WAS IST EIGENTLICH AUS UNSEREN GUTEN, ALTEN FLEISCHKÜCHLE 

GEWORDEN? PASSEN VOR LAUTER BURGERN NICHT AUF DEN GRILL? 

DOCH, UND WIE! GERHARDS IDEEN WERDEN EUCH WEGBLASEN …

TEXT: BARBARA GARMS · FOTOS: MICHAEL BODE

FÜR 4 PERSONEN

Grillen

ZUTATEN SAUCE

 20 g Butter

 40 g Zwiebeln, geschält

 50 g Paprika, rot 

 50 g Champignons, weiß

 50 g gekochter Schinken

 50 g Kalbszunge, gekocht

 5 g Paprika, edelsüß

 60 g Demi Glace

 40 ml Weißwein

 100 g Mayonnaise (hausgemacht) 

 10 g frische Trüffel, schwarz

  Salz und Pfeffer 

ZUTATEN KALBSBURGER

 400 g Hackfl eisch vom Kalb 

 2  Toastbrotscheiben  

 50 ml Vollmilch

 25 g Zwiebeln, geschält 

 15 g Petersilie, glatt

 1 Ei Größe L

  Salz, Pfeffer, Cayenne 

ZUBEREITUNG SAUCE

Den Grill zum direkten Grillen mit 

200–220 °C vorbereiten. 

Zwiebeln, Paprika, Champignons, 

Schinken und Kalbszunge in feine 

Streifen schneiden, in Butter bei 

mittlerer Hitze anschwitzen und mit 

Paprika bestäuben.

Ablöschen mit Demi-glace und Weiß-

wein, einkochen, mit Salz, Pfeffer 

abschmecken, abkühlen lassen, 

Mayonnaise untermischen.

ZUBEREITUNG KÜCHLE 

Toastbrotscheiben zerzupfen, Milch 

erwärmen, darübergießen und ein-

weichen lassen.

Zwiebeln fein würfeln, Petersilie fein 

schneiden, mit den restlichen Zu-

taten für den Burger verkneten, bis 

die Masse bindet.

Die Masse zu gleich großen Paddys 

mit etwa 1,5 cm Dicke formen, 

abdecken und mindestens 1 Stunde 

kalt stellen.

GRILLEN
Den Grillrost reinigen und einölen.

Paddys auf die direkte Zone vom 

Grillrost legen, bei geschlossenem 

Deckel pro Seite 4–5 Minuten grillen.

Wir empfehlen eine Kerntemperatur 

von 58°C.

ANRICHTEN

Kalbfl eischküchle mit Nudelrösti 

nach dem Rezept auf Seite 34 

anrichten, Sauce obenaufgeben, 

Trüffel darüberhobeln und mit 

Kerbelzweigen garnieren.

DIE HERREN
DER SCHAFE

VON WOLLE UND FLEISCH LÄSST ES SICH KAUM LEBEN. UND DANN KOMMT AUCH NOCH DER 
WOLF. UNSERE SCHÄFER HABEN’S NICHT LEICHT. DABEI BRAUCHEN WIR SIE DRINGEND ...

#HEIMAT – DER GENUSSBOTSCHAFTER FÜR DIE ORTENAU#HEIMAT – DER GENUSSBOTSCHAFTER FÜR DIE ORTENAU 76

Der Anpacker: Reinhard 
Bischler blickt nach-
denklich in die Zukunft. 
Aufgeben kommt für 
den Schäfer aber nicht 
infrage …

TEXT: ULF TIETGE & STEPHAN FUHRER · FOTOS: JAN REIFF
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AUF MOOS 
GEHT’S LOS!

REZEPTE: ANDRÉ TIENELT · FOTOS: JIGAL FICHTNER · PRODUKTION: ULF TIETGE

ENDLICH WIEDER PILZE! WENN IHR AUCH SO SCHARF AUF 

SELBST GESUCHTE STEINPILZE, MARONEN UND PFIFFERLINGE SEID: 

HIER KOMMEN DIE PERFEKTEN REZEPTE FÜR EUCH!

Sammeln?
Der Schwarzwald ist mit guten 

Pilzstellen reich gesegnet. 

Rund um Oppenau im 

Renchtal, oben bei Schram-

berg, in Richtung Villingen 

sowie im Kinzigtal und dem 

Südschwarzwald gibt es viele 

lohnende Hänge. Erlaubt ist, 

für den Eigengebrauch zu sam-

meln. Also ein Kilo pro Person.

Der Wildkräutersalat mit eingeleg-

ten Pfi fferlingen und frischen 

Brombeeren schmeckt solo genauso 

gut wie im Duett mit einer ge-

räucherten Taubenbrust oder einem 

rosa gebratenen Reh-Medaillon

REZEPT AUF 
SEITE 41!

#heimatküche



Selbstverständlich gehören auch Wein,  
edle Brände und Craft Beer aus kleinen und 

größeren regionalen Brauereien dazu …

… genauso wie die herrliche Schwarz-
wald-Natur, die man zum Beispiel auch mit 

dem Mountainbike erkunden kann.  

Eine Region erfindet sich neu:  
Traditionen im neuen Gewand sind für uns auch ein 

Thema – Schwarzwald reloaded, sozusagen. 

Aber wir sind auch so für jeden 
Spaß zu haben. Lust auf ’ne 

Schwarzwaldrallye? Dann anschal-
len und ab geht die Luzie …

#HEIMAT – DER GENUSSBOTSCHAFTER FÜR DIE ORTENAU

#HEIMAT – DER GENUSSBOTSCHAFTER FÜR DIE ORTENAU
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Der Badische Hof in Bühl war 

stets die erste Adresse der 

Stadt. Der große Wehlauer 

kochte hier mit Stern über 

dem Herd – danach aber 

wurde es still im Haus.

Die Heimat Gastro Betriebs 

GmbH mit Geschäftsführer 

Martin Foshag wird Bar und 

Biergarten am 1. Oktober und 

das Restaurant mit Hotel am 

1. November wieder eröffnen. 

Der Name ist Programm: 

#heimat im Badischen Hof.

Die Location

AUF PILSSUCHE
56 BIERE AN EINEM ABEND: DIE GROSSE BIERPROBE IM BADISCHEN HOF ÜBERZEUGTE 

CRAFTBEER-KENNER, WEIN-EXPERTEN UND PILS-FREUNDE GLEICHERMASSEN. UND SIE ENDETE MIT EINEM 

ÜBERRASCHEND KLAREN ERGEBNIS: BIERE OHNE BART SIND UNGLAUBLICH SEXY …

TEXT: ULF TIETGE · FOTOS: ARTWOOD / TOBIAS RAPHAEL ACKERMANN; PATRICK VON AU

Bierprobe

U
m ehrlich zu sein: Vor dem Morgen da-

nach hatten wir schon ein wenig Angst. 

56 Biere verkosten. Alle an einem Abend. 

Pils und Lager. Helles und Export. Pa-

le Ale, Stout, Porter – das volle Programm. Große 

Namen und kleine Manufakturen. Leichte Som-

merbiere ebenso wie schwere Kaliber, und das aus 

gutem Grund: Es geht an diesem Tag nicht nur um 

die Frage, welches regionale Bier denn nun wirklich 

superfragilistischexpialegorisch lecker ist. Wir wollten 

gleich noch die Bierkarte für die neue Heimat-Bar 

und den Craftbeer-Garten im #heimat-Restaurant, 

dem früheren Badischen Hof bestücken.

Also haben wir so ziemlich jede Brauerei zwischen 
>

Karlsruhe, Hornberg und dem Hochschwarzwald an-

geschrieben, haben Proben angefordert, kistenweise 

Flaschen kalt gestellt und uns einmal (vor und später 

auch wieder zurück) durchs Sortiment geschnüffelt 

und getrunken.

Und dann, am nächsten Morgen: kein Kater! Nullin-

ger! Müde? Ja. Aber kein Kopfweh, kein Magengrum-

meln, nix. Wir fi nden: Auch das sagt etwas über die 

Qualität der getesteten Biere aus, oder?

Für uns war auch deshalb klar, dass wir nicht alle 

Testergebnisse veröffentlichen, sondern nur jeweils die 

besten Biere unserer fünf Kategorien vorstellen. Zum 

einen wollen wir niemanden runterputzen – zum an-

deren fanden sich auf den hinteren Plätzen auch sehr 
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MEHR DAVON!
DAS LANDRATSAMT ORTENAUKREIS GEHT IN DIE INITIATIVE UND FÖRDERT DEN BAU 

NEUER MOUNTAINBIKE-TRAILS IN DER ORTENAU. DER HORNBERGER FELSENTRAIL 

IST DER ERSTE, DER AB SOFORT BEFAHRBAR IST. WIR HABEN IHN VORAB GETESTET 

TEXT: ULI KAMMERER · FOTOS: JIGAL FICHTNER

Blick von der Philippsruhe im 

Hornberger Stadtwald, einer 

Schutzhütte mit fabelhafter 

Aussicht bis ins Kinzigtal

Mountainbiken

#HEIMAT – DER GENUSSBOTSCHAFTER FÜR DIE ORTENAU
93
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We love Black Forest

JOCHEN SCHERZINGER MACHT MODE. ABER MIT DEM FOTOGRAFEN 

SEBASTIAN WEHRLE HAT ER GANZ NEBENBEI DIE ART VERÄNDERT, WIE 

WIR DEN SCHWARZWALD UND SEINE TRADITIONEN SEHEN. 

FABULOUS BLACK FOREST – DER NAME IST PROGRAMM

Artwood
IST HEIMAT ZUM ANZIEHEN

109
108 #HEIMAT – DER GENUSSBOTSCHAFTER FÜR DEN SCHWARZWALD

D
as erste Mal bei einer Oldtimer-

Rallye und dann gleich mit Renn-

legende Walter Röhrl auf der Stre-

cke. Das heißt Adrenalin, Vollgas 

und brüllende Motoren. Super, dachten wir. 

Doch viel wichtiger als der Kampf um Sekunden 

war am Ende etwas ganz anderes: Teamwork. 

Zusammenhalt. Und Fahrerfreundschaft. 

DONNERSTAG, 11. JANUAR, 13 UHR

In der Lobby des Hotel Ritter Durbach geht es für 

gewöhnlich ruhig und integer zu. Jetzt schiebt 

sich ein nicht enden wollender Menschenstrom 

an den verdutzt dreinblickenden Damen hinter 

dem Empfangstresen vorbei und biegt in den 

rechten Seitenfl ügel des Hauses ab. Ausnahme-

zustand. Und doch nur ein Vorgeschmack auf 

die kommenden drei Tage: Schwarzwald Winter 

Challenge, die vom Ritter erstmals veranstalte-

te Oldtimer-Rallye quer durch die Ortenau. 

MITTE JANUAR FAND DIE ERSTE AUSGABE DER SCHWARZWALD 

WINTER CHALLENGE STATT – WIR WAREN MIT DABEI

Die Schwarzwald Winter 
Challenge ist eine Oldti-

mer-Rallye, die vom 11. bis 
zum 13. Januar 2018 erstmals 
stattfand. Ausgerichtet wurde 
sie vom Hotel Ritter Durbach. 
Mit dabei waren mehr als 40 
Teams. Die Strecke führte von 

Durbach aus in die Ober-
rheinische Tiefebene bis auf 
die Schwarzwaldhochstraße. 

Dazwischen warteten vielfältige 
Prüfungen. Es ging um Tempo, 
Orientierungssinn, Fahrgefühl 

und Geschicklichkeit.

Die Rallye

>

Kontraste: frühmorgens 
von Oberkirch aus über die 
Kalikutt nach Nordrach. Im 
Tal strahlt der Himmel 
noch hellblau, der Wald ist 
mysthisch nebelverhangen

TAGE DES 
DONNERS

KOMM, CRUISE!

TEXT: ULI KAMMERER · FOTOS: JAN REIFF & SAMUEL HESS



· �Rund 100 000 Leser haben jede unserer #heimat-Ausgaben 
in den Händen. Denn, wie wir in einer Leserbefragung erfah-
ren haben: Die ganze Familie liest mit. Nicht selten sogar die 
ganze Nachbarschaft …

· �100 Prozent (!) der befragten Leser gaben dabei übrigens 
an, dass sie unser Magazin auf jeden Fall weiterempfehlen 
würden. Auf so einen Wert kommt nicht mal Putin …

· �Digital sind wir natürlich auch am Start: Über unsere  
Social-Media-Kanäle Facebook und Instagram erreichen wir 
mit unseren Posts rund um den Schwarzwald und Genuss 
jährlich rund 1,5 Millionen Menschen.

· �In der Region gibt es übrigens kaum Friseure, Warte- 
zimmer oder Ferienwohnungen, in denen #heimat nicht 
ausliegt.

· �Die Zielgruppe unserer Leser ist riesig: von Mittzwanzigern 
über Best Ager bis hin zu Senioren, von Genussmenschen 
über Urlauber, Schwarzwald-Fans bis hin zu Kulturinteres-
sierten. Kurz gefasst: Connaisseur Consumer.

· �Unsere Geschichten sind nicht nur auf den Schwarzwald  
beschränkt. Wenn es sich lohnt, werfen wir auch einen Blick 
ins nahe Elsass, auf den Kaiserstuhl, in die Oberrheinebene 
und in die Schweiz. Genuss kennt keine Grenzen!

GUT ZU 
WISSEN



STEIGENDE AUFLAGE…

25.000

42.000

64.000
84.000

102.000
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GESAMTAUFLAGE PRO JAHR
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2016

2017

2018

2019

38,00 €

37,69 €
32,98 €

28,13 €

27,26 €

UNSER TKP = INVEST JE TAUSEND KONTAKTE PER 1/1 SEITE

…UND GÜNSTIGE ANZEIGENPREISE

* TKP = TAUSENDKONTAKTPREIS IN BEZUG AUF 1/1-SEITE LT. MEDIADATEN /KALK. MIT 4,5 LESERN/MAGAZIN



221.000 
REICHWEITE 

PRO AUSGABE!

123.000 
REICHWEITE 

PRO AUSGABE!

REICHWEITE  
IN DEN SOZIALEN MEDIEN

>9.000
4.300
FOLLOWER
instagram.com/heimat_schwarzwald

6.200 
FANS
facebook.com/heimatschwarzwald



READERS

LESEZEIT 
PRO NUTZER

PAGE VIEWS PRO AUSABE
>300.000

>9.000
10 MIN.

41%59%

HEIMAT ONLINE 
UNSERE READLY-ZAHLEN



Eingetragene Werbeagenturen erhalten auf den Grundpreis 15 Prozent AE-Provision.  
Weitere Infos zu den Preisen erhalten Sie bei Stefanie Seubert unter 07 81 / 91 97 05 - 41. 

Platzierungszuschläge  
für U4 (Rücktitel):  100 Prozent, für U2 + U3:  50 Prozent (nur ganzseitige Anzeigen)  
für allgemeine Platzierungswünsche (erstes Heftdrittel o. Ä.) 150 Euro

Anlegen der Druckdaten:  
PDF/X-3, CMYK-Farbprofil Iso Coated v2 300 %, * alle Anzeigen im Anschnitt zzgl. 3 mm Beschnittzugabe allseitig.  
Empfohlener Sicherheitsabstand von Texten und Informationen auf allen Seiten 10 mm 

Bei Fragen zu technischen Anforderungen hilft Ihnen unsere Grafik mit Peter Pontiggia und Franziska Dreher gern weiter:  
Telefon: 07 81 / 91 97 05 - 23, E-Mail: grafik@tietge.com.

Druckauflage 	 26 000 
Einzelheftpreis 	 6,50 EUR / 9,80 CHF 
Umfang 	 132 bis 148 Seiten
Verbreitung �	 Abonnement, Direktvertrieb, Zeitschriftenhandel, Bahnhofsbuchhandel, Lesezirkel
�	� Schwerpunkt: Baden-Württemberg 

zudem bundesweit im Bahnhofsbuchhandel & an Flughäfen, Nordwest-Schweiz
Erscheinungszyklus 	 6 Ausgaben jährlich

FACTS



Zum Anzeigenschluss (AZS) muss uns Ihre Anzeigenbuchung inklusive Festlegung des Anzeigenformats 
vorliegen. Bis drei Tage nach Anzeigenschluss benötigen wir Ihre Anzeigendaten. Der Verlag behält sich vor, 
Anzeigen mit Platzierungswunsch bei verspäteter Lieferung der Druckdaten frei im Heft zu platzieren. Bei 
Stornierungen nach AZS behält sich der Verlag vor, 80 Prozent der Anzeigenkosten zu fakturieren.

Ausgabe Anzeigenschluss Erscheinungstermin

01/2020 Di,	 9. Dezember ´19 Do,	 9. Januar

02/2020 Di,	 4. Februar Do,	 5. März

03/2020 Di,	 7. April Do,	 7. Mai

04/2020 Di,	 9. Juni Do,	 9. Juli

05/2020 Di,	 11. August Do,	 10. September

06/2020 Di,	 6. Oktober Do,	 5. November

2020UNSERE  
TERMINE



FORMATE  
& PREISE

NEU! #HEIMAT MIT 6 AUSGABEN IM JAHR 

UNSER ANGEBOT: 
6 BUCHEN &  

NUR 5 ZAHLEN 
ANGEBOT BEFRISTET BIS 30. JANUAR 2020



2/1-Seite 1/1-Seite

im Anschnitt� 420 x 280 mm

Grundpreis� 4.694,-
Direktpreis� 3.990,- 
�

Vorteilspreis� 3.390,-	

im Anschnitt� 210 x 280 mm

Grundpreis� 3.235,-
Direktpreis� 2.750,- 
�

Vorteilspreis� 2.337,50

1/2 Seite hoch 1/2 Seite quer

im Anschnitt� 100 x 280 mm

Grundpreis� 1.976,-
Direktpreis� 1.680,- 
�

Vorteilspreis� 1.428,-

im Anschnitt� 210 x 130 mm

Grundpreis� 1.976,-
Direktpreis� 1.680,- 
�

Vorteilspreis� 1.428,-

1/3 Seite hoch 1/3 Seite quer

im Anschnitt� 69 x 280 mm

Grundpreis� 1.376,-
Direktpreis� 1.170,- 
�

Vorteilspreis� 994,50	

im Anschnitt� 210 x 92 mm

Grundpreis� 1.376,-
Direktpreis� 1.170,- 
�

Vorteilspreis� 994,50	

Grundpreis: für eingetragene Werbeagenturen AE-fähiger Preis 
Direktpreis: für Kunden des Verlags 

Sie haben keine 

Druckvorlage?

Dann helfen wir  

Ihnen gerne – und das 

zu sehr günstigen  

Konditionen.

Neusatz je Anzeige:  

pauschal 80 Euro  

Kleine Korrekturen 
vorhandener  
Anzeigen:  
pauschal 40 Euro  

Weitere Änderungen 
nach aktueller  
Stundensatzliste



Flappe (Umschlag) Einleger

Gestaltung, Druck & Verarbeitung inkl. 
Heften für Weitergabe / Verkauf

Direktpreis �  1.240,-
je 300 Expl.� + 810,-

Format bis 200 x 270 mm,  
Anlieferung fertiger Beileger  
durch den Kunden

je 1000 Expl. bis 20 g� 145,-
jedes weitere Gramm � 11,-

5,00 EURO · CH 8,00 SFR · #11
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MADE WITH LOVE IN DER ORTENAU

Ein Stück heile Welt retten – 
mit unserer Streuobstwiese

HEIMATWIESE

Don’t call me Burger – 
wir haben mehr drauf!

GRILLPARTY

PARAGLIDING
Heimat von oben –
wir fl iegen dann mal

Das leckerste Schleck der Welt?
Haben wir! Hier kommt unser 
marmeladigstes Magazin aller Zeiten!

TUTTI 
 FRUTTI

Mehr bestimmen. Mehr erfahren. Mehr bekommen.
Bei uns Genossenschaftsbanken können Sie mehr sein 
als Kunde: unser Mitglied und Teilhaber! 
Informieren Sie sich über Ihre Vorteile. Entweder online auf unserer 
Website oder wie gewohnt, persönlich in einer unserer Filialen. 
Wir freuen uns auf Sie. 

Volksbanken
der Region

Volksbank Bühl  Volksbank Lahr  Volksbank in der Ortenau  Volksbank Mittlerer Schwarzwald

Mitglied

werden und

profit
ieren!

Wir machen den Weg frei. 

Jeder Mensch hat etwas, das ihn antreibt.

Verbund_Voba_ANZ_heimat_280x210mm_4c.indd   1 08.05.2018   10:53:22
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 30Mit 

neuen
Rezepten

MADE WITH LOVE IN DER ORTENAU

Ein Stück heile Welt retten – 
mit unserer Streuobstwiese

HEIMATWIESE

Don’t call me Burger – 
wir haben mehr drauf!

GRILLPARTY

PARAGLIDING
Heimat von oben –
wir fl iegen dann mal

Das leckerste Schleck der Welt?
Haben wir! Hier kommt unser 
marmeladigstes Magazin aller Zeiten!

TUTTI 
 FRUTTI

Mehr bestimmen. Mehr erfahren. Mehr bekommen.
Bei uns Genossenschaftsbanken können Sie mehr sein 
als Kunde: unser Mitglied und Teilhaber! 
Informieren Sie sich über Ihre Vorteile. Entweder online auf unserer 
Website oder wie gewohnt, persönlich in einer unserer Filialen. 
Wir freuen uns auf Sie. 

Volksbanken
der Region

Volksbank Bühl  Volksbank Lahr  Volksbank in der Ortenau  Volksbank Mittlerer Schwarzwald

Mitglied

werden und

profit
ieren!

Wir machen den Weg frei. 

Jeder Mensch hat etwas, das ihn antreibt.

Verbund_Voba_ANZ_heimat_280x210mm_4c.indd   1 08.05.2018   10:53:22

2/1 Seite1/1 Seite

Firmenporträt Marktplatzanzeige

Nur ganzseitige Formate
inkl. redaktioneller Gestaltung

1/1 Seite� 3.050,-
2/1 Seite � 4.300,-

Format 60 x 60 mm 
für mind. vier Ausgaben

Je Anzeige�  165,-
optional mit Gestaltung�  + 80,-

Beihefter

Format bis 210 x 280 mm, 
Anlieferung fertiger Beihefter  
durch den Kunden

je 1000 Expl. bis 20 g� 210,-
jedes weitere Gramm � 11,-

FORMATE  
& PREISE

SONDER

Zahlungsbedingungen: Zahlbar innerhalb 8 Tagen nach Rechnungsdatum 
rein netto.  Bei Abbuchung 2 % Skonto. Die Einzugsermächtigung muss dem 
Verlag zum AZS vorliegen. Es gelten die allgemeinen Geschäftsbedingungen 
für Anzeigen und Fremdbeilagen in Zeitungen und Zeitschriften.



WIEDER  
VERKÄUFER

PREISE

für Eure Kunden!

#HEIMAT
TO GO 

Unser Angebot für Genussbotschafter,  
Gastronomen, Bäcker, Metzger, Winzer und  

alle anderen Heimatfreunde: #heimat zu  
Sonderkonditionen für Wiederverkäufer  

(oder Verschenker) gibt es schon ab  
20 Heften für je 3,50 EUR Einkaufspreis. 

Perfekt in Szene gesetzt, mit unserem stum-
men Verkäufer. Sprecht uns einfach darauf an.

Mehr Infos bei Stefanie Seubert   
07 81 / 91 97 05-41 und via heimat@tietge.com  



Tietge GmbH 
Chefredakteur: Ulf Tietge · heimat@tietge.com
Anzeigenleitung: Stefanie Seubert · sts@tietge.com · 07 81 / 91 97 05-41
Wilhelmstr. 31 · 77654 Offenburg 
www.tietge.com  · Telefon 07 81 / 91 97 05-0
Kooperationspartner: Landratsamt Ortenaukreis, Schwarzwald Tourismus GmbH


