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Rust ruft!
WIR VERLOSEN EIN UNBEZAHLBAR  
SCHÖNES WOCHENENDE MIT EUROPA-PARK 
UND DER WASSERWELT RULANTICA

+++ MIT RESTAURANT-TIPPS +++ MIT KOCHSCHULE +++ MIT GEWINNSPIEL +++ MIT MORD & TOTSCHLAG +++ 

 DIE VOLLE LADUNG OSTERN! MIT DEN FRECHEN MOTIVEN VON HEIMAT-MALER  
 BERNHARD HAUNS UND EI-LOVE-YOU-MENÜ VOM PONYHOF 

HEISS AUF EIS

Der Uhrenkel

Essen wie  
Gott im Elsass

VERPUTZ  
DIE WUTZ!

WIPFELSTURM

DRIFTEN BIS DIE ZEIT STIMMT:  
DIE VERRÜCKTESTE  
OLDTIMER-RALLYE BADENS

… UND WARUM DER 
SCHWARZWALD EINEN 

KUCKUCK-TICK HAT

UNSER TRIP NACH 
COLMAR: ZUR  

NACHAHMUNG SEHR 
ZU EMPFEHLEN!

GANZ BADEN LEIDET UNTER  
WILDSCHWEINEN –  
ABER WIR HABEN DIE  
PASSENDEN REZEPTE …

WARUM LUCA UND  
LOUISA GERN MAL 

AN TANNEN ZAPFEN

DIE EI-CATCHERDIE EI-CATCHER



++ WILDSCHWEIN-REZEPTE: SEITE 18 ++ MAYONNAISE: SEITE 28 ++ WUSSLERS EIER-GERICHTE: SEITE 34 ++  
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HIER GIBT’S 
AUF DIE LÖFFEL!
GENERATIONSWECHSEL IM PONYHOF: ALOIS WUSSLERS SÖHNE  
HABEN IN GENGENBACHS LEGENDÄRER ADRESSE JETZT  
DIE LÖFFEL IN DER HAND. UNS LEGEN SIE WIE DIE OSTERHASEN  
EIN PAAR EIER INS NEST. ABER WAS FÜR WELCHE!

#heimatküche
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Kochkünstler

Das Stammhaus Ponyhof bietet 
Platz für rund 70 Gäste. Im 

Familienbetrieb arbeiten neben 
den Eltern Alois und Erika die 

Brüder Tobias und Marco. 
Der älteste Sohn Sebastian 

betreibt in Berlin erfolgreich die 
Online-Plattform ChefsTalk.

Alois Wußler (links) hat das von 
ihm aufgebaute Restaurant in 
Gengenbach im Frühjahr seinen 
Söhnen überschrieben. Tobias Wußler 
ist jetzt der Patron im Ponyhof
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EIGELB-RAVIOLI 
MIT BERGKÄSE
in Gemüsejus und mit Papas 
Schwarzwälder Schinken

Für 4 Portionen

1. Garniert werden die Ravioli mit eingelegtem Sellerie: Dazu alle  
Zutaten einmal aufkochen und auskühlen lassen. Den Sellerie mit 
der Schneidemaschine in ganz dünne Scheiben schneiden, eine 
gewünschte Form ausstechen im Fond marinieren lassen. Das kann 
man gut vorab und auf Vorrat machen.

2. Zur Herstellung der Käsecreme alle Zutaten erhitzen und mit dem 
Mixer zu einer glatten Masse verrühren.

3. Für den Nudelteig alle Zutaten in einer Rührmaschine zu einem 
glatten Teig verarbeiten. Diesen dünn ausrollen und die Käsecreme in 
einer Art Donut-Form darauf verteilen.

4. In den Kreis hinein ein rohes Eigelb platzieren, das Ganze mit 
Nudelteig abdecken und gut zusammendrücken! 

5. Für den Jus das Gemüse in etwa 1 cm große Stücke schneiden und 
scharf anbraten, bis es Farbe nimmt. Tomatenmark dazugeben, mit 
Portwein ablöschen und mit Fond aufgießen. Anschließend Gewürze 
dazugeben und alles etwa 35 Minuten köcheln lassen. Zum Schluss 
durchsieben und die Kartoffel hineineinreiben, deren Stärke den Jus 
bindet, und auf die gewünschte Konsistenz reduzieren.

6. Die großen Ravioli in gesalzenem Wasser etwa zwei Minuten leicht 
köcheln lassen, sodass das Eigelb flüssig bleibt.

7. Anrichten! Im Ponyhof servieren die Wußlers ihren selbst geräu-
cherten Schwarzwälder Schinken dazu.

Für den Nudelteig 
 500 g Hartweizengrieß
 3 Eier
 6 Eigelb
 70 ml Olivenöl
  Meersalz

Für die Käsecreme
 150 g Bergkäse
 100 ml Sahne
 50 ml Milch
 3 Eier

Für den Gemüsejus
 2 l Gemüsefond
 500 ml roter Portwein
 2 Kartoffeln
 2 Karotten
 3 Zwiebeln
 200 g Stangensellerie
 2 Lorbeerblätter
 1 Sellerie
 3 EL Tomatenmark
  Fenchelsamen

Für den Sellerie
 100 ml weißer Balsamico
 100 ml Wasser
 25 g Zucker
 25 g Salz
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Volksbanken
der Region

Die girocard mit dem Plus
MeinPlus ist das exklusive Vorteilsprogramm für Mitglieder 
der Volksbanken Raiffeisenbanken. Mit der goldenen girocard 
genießen Sie Vorteile bei rund 17.000 Partnern in der Region 
und bundesweit – z. B. besondere Angebote in angesagten 
Freizeitparks wie dem Europapark Rust. Sichern Sie sich jetzt 
Ihr Plus im Leben. MeinPlus.de

MeinPlus

 Volksbank Bühl  Volksbank Lahr  Volksbank in der Ortenau  Volksbank Mittlerer Schwarzwald

Wir machen den Weg frei. 

Jeder Mensch hat etwas, das ihn antreibt.

Verbund_Voba_ANZ_heimat_280x210mm_4c.indd   1 31.01.2020   12:39:43




